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Was erwartet dich in deiner Ausbildung?

X Grundlagen: Du erlernst Grundkenntnisse
der Verarbeitungstechnik, die Herstellung von
Speisen sowie der Erndhrungslehre.
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X Theorie: Zu deinen Aufgaben gehért der

richtige Umgang mit Lebensmitteln sowie die ‘5 JA“R[
Einhaltung der Hygienevorschriften.

X Praxis: Wahrend der Ausbildung zum Koch
erlernst du die Zubereitung von kalter und
warmer Kiche sowie Buffets fur verschiede-
ne Anlasse. Ein Teil deiner Ausbildungszeit
findet in einem Restaurant in der Umgebung
statt, um Einblicke in die gehobene Gastro-
nomie sowie die ,a la carte Kiiche* und das
»Bankett Servieren® zu erhalten. Was zeichnet dich aus?
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X Weitere Ausbildungsinhalte: Du lernst die
Kalkulation, den Einkauf und die Lagerung
des Lebensmittelbedarfs. Zudem erhaltst du
Einblicke in Produktprasentation, Verkaufs- X GroBe Freude am Kochen
prifung, Kassensysteme und den Umgang X SpaB an neuen Herausforderungen und
mit Gasten. an Teamarbeit

X Berufsreifeabschluss oder hoherwertigerer
Schulabschluss

LUST AUE EiNE AUSBiLDUNG?
AAAANAAA

@ —> ONLINEBEWERBUNG \]

(2)—> TMSTELIUNGSTEST UND
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BEi RASSELSTEIN!

Wik BiLDEN NOCH WEITERE BERUFE AUS:

X ACHLAGERIST .
X MASCIINEN- UND ANLAGENFUIRER

FOLGE UNS AUE @ X UND VIELE WEITERE
SOCIAL MEDIA: ;




